
MENU  
OG VINE

HVIDVIN

CANTINE TOLLO 300,- 
Altopiano Bianco, Italien

 TEZZA 400,-                                                                                      
Pinot Grigio Corte Majoli, Italien

FREY 500,-
Riesling ”Granite”, Frankrig                                                                                                                           

 

RØDVIN

CANTINE TOLLO 300,-
Altopiano Rosso, Italien 

 
CORTE MAJOLI 400,-

Valpolicella, Italien                              
 

CHATEAU ROUBINE 500,-
Dom. Chante Bise, Rhône Villages, Frankrig

ROSÉVIN

 LA POSADA 300,-
 Garnacha, Spanien

 
CHATEAU ROUBINE 550,-

Premium, Frankrig

MOUSSERENDE

BODEGA PINORD 385,-
Cava Natura Brut, Spanien

CANTINE TORRI 450,-
Pecorino Vino Spumante

DESSERTVINE

DACAPO 300,-
Moscato d’Asti, Italien

CHATEAU ROMBEAU 450,-
Muscat Rivesaltes, Frankrig



CAFÉ MENU

CROQUE MONSIEUR 145,- 
med salat

 CÆSARSALAT  155,-                                                                                      
med kylling og knas

GSH BURGER 170,-                                                                                                                            

A LA CARTE MENU

FORRETTER

GRÆSKARSUPPE 145,-
med gulerødder, græskarkerner,  

grøn olie og creme double 
 

RISOTTO 155,-
med jomfruhummer, krydderurter,  

hummerglace og tomat                              
 

RØRT OKSETATAR 145,-
med estragon, selleri, løg,

mayo og rodfrugt chips

HOVEDRETTER

HELLEFLYNDER 275,-
med bagt rødløg, rosenkål og sauce choron

 
OKSERIBEYE 300 GRAM 335,-

med  gulerod, svampe, kål og glace 

SIDES

POMMES FRITES 40,-

KNUST KARTOFFEL 40,-

OST OG DESSERT

LUN BRILLAT SAVARIN OST 115,-
med GSH honning, krydderurter,

ristede nødder og brød 

ÆBLETÆRTE 115,-
med makron, vaniljeis og lun karamel sauce 

VEGETARRETTER
spørg Deres tjener


