
forretter
Hummerbisque - 145 

jomfruhummerhaler 
blegselleri - fennikel        

Røget laks - 145
rygeostcreme - æbler - grøn olie

 glaskål - frissé salat             

Stegt torsk - 145
blomkål - brunet smør - kapers

skalotteløg   

Rørt oksetatar - 155
estragon mayonnaise - tomatstøv

knas - karse         

g’s menu - 545
Røget laks

rygeostcreme - æbler - grøn olie
glaskål - friseé salat     

Rosastegt andebryst
confiteret andelår

brunet selleripuré - saltbagt selleri
kirsebær - portvinsglace    

vanilje Panna cotta
havtornsorbet

salat af citrusfrugter - knas 

Vinmenu, 3 glas - 200
Ekstra glas - 50    

fra grillen 
Ribeye 300 gr - 325

Kalvemørbrad 200 gr - 285
Lamme culotte - 255

Andebryst - 245
helleflynder - 245

selleri-muslingesauce

Vegetar steak - 165

dessert
Vanilje panna cotta - 115

havtorn sorbet - citrus salat - knas        

Æbledessert - 115
æblesorbet - havremousse

bagt hvid chokolade        

 G’s risalamande - 115
kirsebær sorbet - kirsebær gele

brændte mandler - karamel
glas tuilles          

sauces
Sauce Bearnaise - 45 

peber sauce - 45
Timiansky - 45

Sauce Bordelaise - 45
med marv

Sides varm
Pommes frites - 40

Pommes Galette - 40
Glaserede rødbeder - 40

palmekål - crudité   

stegte svampe - 40
Selleri - 40

saltbagt - syltet - puré - karse 

Rosenkål - 40
mandler – syltede skalotteløg

Sides kold
cæsar salat - 40     

Grønkål - 40
tyttebær - jordskokker - vinaigrette

broccoli asparges - 40
sesamdressing

Sammensæt selv dit måltid. 
Vælg en ret fra grillen, sides og sauce.

g’s burger
oksekødsburger - 195

bacon - ost - salat
grov fritter - chili mayo

N
ov

em
be

r 
2

0
2

2


