
forretter
Hummerbisque - 155 

Jomfruhummerhaler - fennikel
purløgsolie        

Rødbedelaks - 155
Gedeost - ærter - blomkål

mormordressing             

Røget kammusling - 155
Agurk - radise - kærnemælk
dildolie - tallerkensmækker

Carpaccio - 155
Ruccola - parmesan - trøffelolie

pinjekerner      

g’s menu - 545
Rødbedelaks

Gedeost - ærter - blomkål
mormordressing        

KALVEMØRBRAD
 Svampe - sommergrønt

små kartofler - rødvinsglace    

Jordbær
Hvidchokolade skyrcreme - sorbet

brændt chokolade - skovsyre       
Vinmenu, 3 glas - 250

Ekstra glas - 50 

Solnedgangsmenu - 895
Velkomst - menu - vin - kaffe - sødt    

HOVEDRETter
okse Ribeye 250 gr - 355

kalvemørbrad 200 gr - 325
Lamme culotte - 255

Estragon farseret kyllingebryst - 245
Stegt laks  

med muslinge frikassé - 265
Vegetar steak - 165 

dessert
Jordbær - 125

Hvidchokolade skyrcreme - sorbet
brændt chokolade - skovsyre        

Citrontærte - 125
 Lemon curd - lavendel - marengs

citronsorbet  

Panna Cotta - 125
 Appelsin - chokolade sorbet

tuiles   

sauces & dip
Sauce Bearnaise - 45 

pebersauce - 45
RØDVINSGLACE - 45
Svampecreme - 45
Hvidløgssmør - 25

Chilimayo - 25

Sides varm
Pommes frites - 45

Små nye kartofler - 45
Sommergrønt - 45

Forårsløg - karotter - gourgetter

Svampe - 45
Majs - rosmarin - olivenolie 

Gratineret spinat - 45
Vesterhavsost - fløde

Sides kold
cæsar salat - 45     

Grøn salat - 45
Sylt - knas

broccoliasparges - 45
Sesamdressing

Tomatsalat - 45
Mozzarella - pesto

g’s burger
oksekødsburger - 195

bacon - ost - salat
grov fritter - chilimayo

Juni 20
24

Sammensæt selv dit måltid 
Vælg en HOVEDRET, sides og sauce


