
forretter
Hummerbisque - 165 

Jomfruhummerhaler - bagt tomat
urter - persilleolie        

Røget laksetartar - 155
Avocado - hytteost - æbler - urtesalat             

Carpaccio - 155
Semi-dried tomat - rucola

parmesan - trøffelolie   

g’s  menu - 545
Røget laksetatar

Avocado - hytteost - æbler - urtesalat        

KALVEMØRBRAD
 Svampe - gulerødder

pommes Anna - rødvinssauce    

”Irsk kaffe”
Whiskey creme - kaffekage

brun farin - tuilles

Vinmenu, 3 glas - 250
Ekstra glas - 50

Solnedgangsmenu - 895
Velkomst - menu - vin - kaffe - sødt

HOVEDRETter
okse Ribeye 250 gr - 355

kalvemørbrad 200 gr - 295

grillet kyllingebryst fra rokkedahl - 225

Skindstegt sandart med muslingefumé - 245

dessert
”irsk kaffe” - 125

 Whiskey creme - kaffekage
brun farin   

Crème Brûlée - 125
 Æblekompot - syrlig æblesorbet

marengs

sauces & dip
Sauce Bearnaise - 45 

pebersauce - 45
Hvidløgssmør - 25

Chilimayo - 25
aioli - 25

Sides varm
Pommes frites - 45
pommes anna - 45

Bagte gulerødder - 45
Peanutbutter creme - pistacienødder  

svampe - 45
Timian - urter

spinatcreme - 45

Sides kold
cæsarsalat - 45     

broccoliasparges - 45
Sesamdressing

Grønsalat - 45
Vinaigrette - syltede kerner 

vegetar
Kartoffel-gnocchi - 195

Svampe - squash - basilikum
tomatsauce - karse

g’s burger
oksekødsburger - 195

Bacon - ost - salat
pommes frites - chilimayo

Februar 20
25

Sammensæt selv dit måltid 
Vælg en HOVEDRET, sides og sauce


