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SAMMENSÆT SELV DIT MÅLTID VÆLG EN HOVEDRET, SIDES OG SAUCE

forretter - 165
Rimmet laks 

Bornholmsk sennepsmayo
rødbede - grøn olie      

Rørt oksetatar
Havgus - sylt - knas
urter fra Kumlehøj 

Hummerbisque
Græskar - tomat - hummerchips

g’s menu
3 RETTER 545 - 2 RETTER 415

Rimmet laks
Bornholmsk sennepsmayo

rødbede - grøn olie

  GRÅSTEN HANEKYLLING * 

Gulerodspuré - stegte gulerødder
syltede gulerødder - kartofler - rødvinssauce

 Æbletærte
Crème Royale - chokoladesauce - vaniljeis

Inkl. brød og pisket smør

Vinmenu
2 glas 200 - 3 glas 275

Ekstra glas - 75

solnedgangsmenu - 915
Velkomst - menu - vin - kaffe - sødt

* Vil du have kviemørbrad i stedet for kylling + 100

HOVEDRETter
Kviemørbrad 200 gr - 345

Oksefilet 200 gr - 295
Gråsten haneKylling - 255

Stegt kulmule med fennikelsauce - 265

dessert - 125
Æbletærte

Crème Royale - chokoladesauce - vaniljeis

Kaffekage
Mascarponecreme - kaffe - kaffeis

snacks - 35
Brød & pisket smør
Saltede mandler

Oliven

sauce - 45
rødvinssauce

Sauce béarnaise 
svampesauce

DIP - 25
Chilimayo

Pebermayo
Hvidløgssmør

Sides - 45
Pommes frites

Kartofler
Timian - persille 

Rødbede
Rygeost - ristede mandler - grøn olie

Stegte svampe 

Stegte gulerødder 
Gulerodspuré - syltede gulerødder

Broccoliasparges
Gomadressing

Cæsarsalat

vegetar - 195
bornholmsk pasta

Svampe - grønkål - flødesauce

g’s burger - 225
oksekødsburger

Bacon - ost - salat
pommes frites - chilimayo


