G5 MENU

JRETTER 945 - 2 RETTER 415
HANDPILLEDE REJER

Dildmayo - broccoliasparges - urtesalat

GRASTEN HANEKYLLING*

Gulerodpuré - stegte gulergdder
syltet gulergdder - kartofler - rgdvinssauce

B/AR ROMANGFF

Creme anglaise

Inkl. bred og pisket smor

VINMENU

2 glas 200 - 3 glas 275
Ekstra glas - 75

SOLNEDGANGSMENU - 915

Velkomst - menu - vin - kaffe - sgdt
* Vil du have kviemgrbrad i stedet for kylling + 100

VEGETAR -130

BORNHOLMSK SAFRANPASTA

Squash - tomat - fennikel

FORRETTER - 169

HUMMERBISQUE

Fennikel - dildolie - knas

RORT OKSETATAR

Havgus - sylt - knas - urter fra Kumlehgj

HANDPILLEDE REJER

Dildmayo - broccoliasparges - urtesalat

SNACKS - 39

BROD & PISKET SMER
SALTEDE MANDLER
OLIVEN

HOVEDRETTER

KVIEMORBRAD 200 GR - 345
OKSEFILET 200 GR - 295
GRASTEN HANEKYLLING - 255
BAGT LAKS MED BEURRE BLANC - 295

SIDES - 45 SAUCE - 45

POMMES FRITES RODVINSSAUCE
KARTOFLER SAUCE BEARNAISE

Timian -persill SVAMPESAUCE

RODBEDE DIP - 25

Rygeost - ristede mandler - grgn olie
CHILIMAY(Q

G5 BURGER - 225

OKSEKPDSBURGER

Bacon - ost - salat
pommes frites - chilimayo

STEGTE SVAMPE
STEGTE GULERGDDER AIOLI

Puré - stegt - sylt
HVIDLOGSSMER

BROCCOLIASPARGES
DESSERT-125

Goma-dressing
/AR ROMANOFF

Créme anglaise

CHOKOLADE PANNA COTTA

Ber og sorbet

SAMMENS/T SELV DIT MALTID V/ELG EN HOVEDRET, SIDES 06 SAUCE




