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MENU
KRUSTADE

æggecreme, tomat, rogn, urter 

RØRT TATAR
trøffelmayonnaise, syltede løg,  

trøffelchips, revet trøffel

FREDENSBORGS  
ROSSINI OKSEFILET
ristet toast, friteret brissel,  
karamelliseret løgkompot,  

syltede perleløg, glace

PROFITEROLES  
MED VANILJEIS
lun chokoladesauce
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23. september kl 18.00 
Menu og vine 995,- pr person

Bordbestilling nødvendig: 
5690 4444 eller book@bornholmhotels.dk
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VINE
CHÂTEAU MONT-PERAT
”elleve en barrique” Bordeaux Blanc 
                                                        

LE ROSÉ DU COURLAT
Bordeaux Rosé

CHATEAU LES HAUTS 
CONSEILLANTS
Lalande de Pomerol
& eksklusiv ”old cellar surprise”

CHÂTEAU HAUT-MAYNE
Sauternes
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APPETIZER 

ANDEKROKETTE
urtemayonnaise

MEUNIER RESERVE CHAMPAGNE
Alain Bedel
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