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SAMMENSÆT SELV DIT MÅLTID VÆLG EN HOVEDRET, SIDES OG SAUCE

forretter - 165
Hummerbisque 
Jomfruhummerhaler

syltet tomat - porre - dildolie        

Kammusling
Karsemayonnaise - blomkål

brunet smør - mandler             

Carpaccio
Revet vesterhavsost - Cæsar dressing

pinjekerner - hjertesalat   

g’s menu - 595
KAMMUSLING

Karsemayonnaise - blomkål
brunet smør - mandler        

KALVEMØRBRAD
Gulerod - pebersauce - Pommes Anna    

Gateau Marcel
Æble - karamel - hvid chokolade

Vinmenu, 3 glas - 250
Ekstra glas - 50

Solnedgangsmenu - 945
Velkomst - menu - vin - kaffe - sødt

HOVEDRETter
Oksefilet med fedtkant 250 gr - 355

kalvemørbrad 200 gr - 335
kyllingebryst - 255

Torsk med Beurre Blanc & grøn olie - 295

dessert - 125
Citrontærte

 Marengs - syrlig yoghurt   

Gateau Marcel
 Æble - karamel - hvid chokolade

snacks - 35
Brød og pisket smør

Saltede mandler
Oliven

sauce - 45
Sauce Bearnaise 

Pebersauce

DIP - 25
Hvidløgssmør

Chilimayo
aioli

Sides - 50
Pommes frites
Pommes Anna

Krydderurter  

Bagte gulerødder
Puré - sylt

Spinatcreme
broccoliasparges 

Sesamdressing

Balsamicobagte  
rødbeder

cæsarsalat
Salat 

Vinaigrette - kerner - syltede rødløg

vegetar - 195
Kartoffel-gnocchi

Svampe - cremet sauce

g’s burger - 225
oksekødsburger

Bacon - ost - salat
pommes frites - chilimayo


