
forretter
Hummerbisque - 165 

Jomfruhummerhaler - bagt tomat
hvide asparges - ramsløgolie        

Røget laks - 155
Broccoli - poppet ris - Teriyaki sauce             

Carpaccio - 155
Semi-dried tomat - rucola

parmesan - trøffelolie   

g’s  påskemenu - 545
Håndpillede rejer

Rygeostcreme - agurk - blegselleri 
urter fra Kumlehøj        

LAMMECULOTTE
Squash - aubergine - tomat - basilikum

estragonsky - bagt kartoffel    

Citrontærte
Lemon curd - marengs - hindbærstøv

Vinmenu, 3 glas - 250
Ekstra glas - 50

Solnedgangsmenu - 895
Velkomst - menu - vin - kaffe - sødt

HOVEDRETter
okse Ribeye 250 gr - 355

kalvemørbrad 200 gr - 295

grillet kyllingebryst fra rokkedahl - 225

Skindstegt multe med muslingefumé - 245

dessert
Chokolade glaseret 

rabarbermousse - 125
 Rabarber - rabarbersorbet - sirup 

skovsyre   

Chokoladekage - 125
 Æblekompot - æblesorbet

creme Anglaise

sauces & dip
Sauce Bearnaise - 45 

pebersauce - 45
Hvidløgssmør - 25

Chilimayo - 25
aioli - 25

Sides varm
Pommes frites - 45

kartofler - 45
Ramsløg - smør

Bagte løg - 45
Brunet løgpuré - friteret løg  

svampe - 45
Timian - urter

spinatcreme - 45

Sides kold
cæsarsalat - 45     

broccoliasparges - 45
Sesamdressing

Grønsalat - 45
Vinaigrette - syltede kerner 

vegetar
Kartoffel-gnocchi - 195

Svampe - squash - basilikum
tomatsauce

g’s burger
oksekødsburger - 195

Bacon - ost - salat
pommes frites - chilimayo
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Sammensæt selv dit måltid 
Vælg en HOVEDRET, sides og sauce


