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SAMMENSÆT SELV DIT MÅLTID VÆLG EN HOVEDRET, SIDES OG SAUCE

forretter - 165
Hummerbisque 
Jomfruhummerhaler

syltet tomat - porre - dildolie        

Røget laks
Peberrodsmayonnaise - blomkål

mandler - karseolie             

Carpaccio
Revet vesterhavsost - Cæsar dressing

pinjekerner - hjertesalat   

g’s  julemenu - 655
RIMMET KAMMUSLING

Stikkelsbær - dildmayonnaise
skovsyre        

KROKETTE AF KARTOFFEL
Bacon - estragonmayonnaise - karse    

ROSASTEGT ANDEBRYST 
CONFIT AF ANDELÅR

Jordskokker - tranebær - orangesky

TÆRTE
Mazarin-crumble - pære

vaniljeis - grøn te

Vinmenu, 4 glas - 300
Ekstra glas - 50

HOVEDRETter
Oksefilet med fedtkant 250 gr - 355

kalvemørbrad 200 gr - 335
kyllingebryst - 255

Bagt helleflynder med skaldyrssauce - 285

dessert - 125
Tærte

 Mazarin-crumble - pære
vaniljeis - grøn te   

Gateau Marcel
 Kirsebær - kirsebærsorbet

hvidchokolade - stedmoderblomster

snacks - 35
Brød og pisket smør

Saltede mandler
Oliven

sauce - 45
Sauce Bearnaise 

Rødvinssauce

DIP - 25
Hvidløgssmør

Chilimayo
aioli

Sides - 50
Pommes frites
Pommes Anna

Krydderurter  

Bagt græskar
Puré - kerner - løvstikkeolie

svampe
Timian - urter

spinatcreme
cæsarsalat     

broccoliasparges 
Sesamdressing

Grønsalat

vegetar - 195
Kartoffel-gnocchi

Svampe - squash - basilikum
tomatsauce

g’s burger - 225
oksekødsburger

Bacon - ost - salat
pommes frites - chilimayo


