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SAMMENSÆT SELV DIT MÅLTID VÆLG EN HOVEDRET, SIDES OG SAUCE

forretter - 165
Hummerbisque 

Syltede og rå jordskokker
jordskok chips - jomfruhummer

karse olie        

CARPACCIO
Revet Vesterhavsost

cæsardressing
pinjekerner - hjertesalat             

RØGET LAKSETARTAR
Dildmayo - syltede rødløg - urter   

g’s menu - 625
RØGET LAKSETARTAR

Dildmayo - syltede rødløg - urter        

OKSEMØRBRAD
Pommes Anna - gulerod

trøffelsauce    

CRÈME BRULÉE
Æblekompot - sorbet

hvid chokolade
Inkl. brød og pisket smør

Vinmenu
3 glas - 275

Ekstra glas - 75

solnedgangsmenu - 995
Velkomst - menu - vin - kaffe - sødt

HOVEDRETter
okseMørbrad 200 gr - 325

okse Ribeye 250 gr - 355
Gråsten haneKylling - 225

Torsk med Beurre Blanc & grøn olie - 245

dessert - 125
Crème Brulée
 Æblekompot - sorbet

hvid chokolade   

Mørk Chokolade Mousse
 Ganache - havtorn - knas

snacks - 35
Sprød Tapioka

Brød & pisket smør
Saltede mandler

Oliven

sauce - 45
rødvinssauce

Sauce Bearnaise 
trøffelsauce

DIP - 25
Chilimayo

aioli
Karsemayo

Sides - 50
Pommes frites
Pommes Anna  

Bagte gulerødder
Puré - sylt

Saute af bønner 
Peberbacon - sennepsvinaigrette

løg - urter

Stegte svampe 
Bornholmsk Æbleeddike

Kålsalat
Syltede rødløg
græskarkerner
syrlig dressing

Broccoliasparges 
Misodressing - solsikkekerner

vegetar - 195
bornholmsk pasta

Tomatsauce - stegte rodfrugter
basilikum - parmesan

g’s burger - 225
oksekødsburger

Bacon - ost - salat
pommes frites - chilimayo


