
forretter
Hummerbisque - 155 

Jomfruhummerhaler - græskar
urter - persilleolie        

Røget laks - 145
Stikkelsbær - blegselleri

rygeost - urtesalat             

Lobster dog - 155
Jomfruhummer - brioche - avocado

hummermayo - rejechips
urter fra Kumlehøj

Carpaccio - 155
Semi-dried tomat - rucola

parmesan - trøffelolie   

g’s julemenu - 595
varmRøget laks

Cremefraiche - dild - urtesalat
sylt - ørredrogn        

KROKETTE AF GRIS
 Peberrodsmayo - urter fra Kumlehøj    

Rosastegt andebryst
Confit af andelår- jordskok - puré

chips - palmekål - appelsin jus

BAGT FIGEN
Portvin - vaniljeis - crumble - skovsyre

   
Vinmenu, 4 glas - 300

Ekstra glas - 50 

HOVEDRETter
okse Ribeye 250 gr - 355

kalvemørbrad 200 gr - 325
Andebryst - 285

Estragonfarseret kyllingebryst - 255
Bagt helleflynder med skaldyrssauce - 275

Vegetarsteak - 165 

dessert
Citrontærte - 125

 Lemon curd - citronfromage
marengs - appelsinsorbet  

Blommer i Madeira - 125
 Mazarin - chokoladecreme

creme Anglaise - kakaotuiles

BAGT FIGEN - 125
Portvin - vaniljeis

crumble - skovsyre
   

sauces & dip
Sauce Bearnaise - 45 

pebersauce - 45
portVINSsauce - 45
Hvidløgssmør - 25

Chilimayo - 25
trøffelmayo - 25

Sides varm
Pommes frites - 45

pommes fondant - 45
Svampe - 45

Timian - urter 

Saltbagt selleri - 45
Puré - brunet smør - tranebær

Gratineret spinat - 45
Vesterhavsost - fløde

Sides kold
cæsarsalat - 45     

Semi-dried rødbeder - 45
Rygeost - kerner

broccoli-asparges - 45
Sesamdressing

Grønkålssalat - 45
Sød kartoffel - feta

g’s burger
oksekødsburger - 195

bacon - ost - salat
pommes frites - chilimayo

N
ovem

ber 20
24

Sammensæt selv dit måltid 
Vælg en HOVEDRET, sides og sauce


