
forretter
Hummerbisque - 155 

jomfruhummerhale - skorzonerrødder
grøn olie - frit        

Røget laks - 145
peberrod - blomkål - mandler             

Rørt oksetatar - 155
estragon mayonnaise - løg - knas

karse - tomatstøv

   Torske Brandade - 145
(paneret)

porre - dild mayonnaise
æbleskum - friseé salat        

g’s menu - 545
Røget laks

peberrod - blomkål - mandler        

kalvemørbrad
 sauté af bønner - rødvins glace

pommes Galette    

Brombær cheesecake
broken gel - karamel - knas  

    
Vinmenu, 3 glas - 250

Ekstra glas - 50 

Solnedgangsmenu - 895
menu - vin - kaffe - sødt    

HOVEDRETter
okse Ribeye 300 gr - 345

Kalvemørbrad 200 gr - 315
Lamme culotte - 255
Kyllingebryst - 225

Bagt laks med sauce Choron - 245
Vegetar steak - 165 

dessert
Brombær

cheesecake - 125
broken gel - karamel - knas        

Chokoladetærte - 125
 creme Chantilly - syltede kirsebær

sorbet - krokant

æble - 125
 kanelbagt æble, æblesorbet, karamel,  

mandel knas og creme Anglaise  

sauces
Sauce Bearnaise - 45 

peber sauce - 45 
Svampe a la Creme - 45

RØDVINSGLACE - 45

Sides varm
Pommes frites - 45

Pommes Galette - 45
trøffel

Sauté af bønner - 45
peberbacon

sennepsvinaigrette - løg - urter

Græskar - 45
puré - grønkål - rosmarin

smør - kerner

Stegte Kejserhatte - 45
pak choi - teriyaki sauce

Sides kold
cæsar salat - 45     

Grøn salat - 40
med sylt og knas

aspargesbroccoli - 40
sesamdressing

g’s burger
oksekødsburger - 195

bacon - ost - salat
grov fritter - chili mayo

Februar 20
24

Sammensæt selv dit måltid 
Vælg en HOVEDRET, sides og sauce


