
Hors D’oeuvres
Serveres kun mellem kl. 12-15

Only served 12-15

Salade Caesar - 125
stegt kylling - hjertesalat - caesardressing - croutons - parmesan

grilled chicken, salad, ceasar dressing, croutons, parmesan

Croque Monsieur - 125 
gratineret sandwich - skinke - Tommes de Savoie - salat - grov sennep

sandwich, ham, Tommes de Savoie, salad, mustard

Croque Madame - 135
gratineret sandwich - skinke - Tommes de Savoie 

spejlæg – salat - grov sennep
sandwich, ham, Tommes de Savoie, fried egg, salad, mustard            

Saint Jacques - 175
kammuslinger - porre

scallops, leeks

Ris de veau - 175
Stegte brisler - smør - asparges - trøfler

grilled sweetbread, asparagus, truffles

Langoustin - 145
3 stk grillet jomfruhummer - hvidløg - urter - mayonnaise

3 grilled Norway lobsters, garlic, herbs, mayonnaise

Salade Nicoise - 145
stegt tun - ansjoser - kartoffel - oliven - tomat - æg  

grov sennepsdressing
grilled tuna, anchovies, potato, olives, tomato, egg, mustard dressing

Terrine de Foie gras - 145
frisee salat - kompot - grillet brød

frisee, compote, grilled bread

Homard - 195
1/2 hummer

1/2 lobster

Les Poissons
Moules - 185

hvidvinsdampede muslinger - urter - hvidløg 
mussels in white wine, herbs, garlic

  
Bouillabaisse - 255

fransk fiskesuppe med skaldyr og fisk - grillet brød
 french fish soup with seafood and fish, grilled bread

Turbot - 275
pighvar - svampe - spinat - muslinge fume

turbot, mushrooms, spinach, fume of mussels

Fruits de mer - 325 
skaldyrstallerken og østers 

seafood plate and oysters

Les Huîtres
Østers 6/12 stk - 130/240

vinaigrette - citron
oysters 6/12 pcs, vinaigrette - lemon

Snacks
Charcuteri - 130

pølser - paté - cornichoner - ost
Charcuteri plate, sausages, pate, cornichons, cheese

Cuisses de Grenouittes - 85 
frølår

frog legs

Escargots - 85
snegle - skinke - hvidvin - hvidløg 

snails, ham, white wine, garlic

Pommes frites - 35 
french fries

Fromage
Franske oste 3/5 stk - 85/115

knækbrød - relish
french cheeses 3/5 pcs, crispbread, relish

Les viandes
Cailles - 245

farserede vagtler - grønærter
stuffed quails, peas

Tartare - 215
rørt tatar - salat - pommes frites

tartar, salad, french fries

Tournedos Rossini - 285
225g tournedos - croutons - trøffelsauce

stegt foie gras - pommes frites
225 g tournedos, croutons, truffle sauce, grilled foie gras, french fries

Dessert
 Chocolat Gateau Marcel - 95

bær - hjemmelavet vanilleis
berries, homemade vanilla ice cream

Vanille Crème brûlée - 95

Tarte au Citron - 95
Citrontærte

lemon pie

Petit Fours - 45

Apéritif
Norhlund Økologiske Cocktails - 65

- havtorn, hyben, mørk rom
- gin, hyldeblomst, ingefær, citron
- vodka, jordbær, rabarber, vanilje

-vodka, brombær, valnød, basilikum

Aperol Spritz - 85

Pastis - 55

Vin Rosé
Château de Fesles - 350

Rosé, d’anjou La Chapelle, Loire
2017, glas 75

Château Roubine - 450
Cuvée Côtes de Provence, Cru Classé

glas 100 - magnum 795

Château d’ eEsclans - 500
Whispering Angel, Côtes de Provence

glas 110

Champagne
/Mousseux

Cremant de Loire - 450
Langlois-Château, Saumur, glas 80

Nicolas Feuillatte - 550
brut, glas 100 

Henri Giraud - 600
Esprit Nature, glas 125

Imperial - 800
Brut, Moët & Chandon, glas 135

Ayala - 850
2007, Blanc de Blancs, Ay

Imperial - 995
Rose, Moët & Chandon, glas 165

Ayala Perle - 1.550
2005, Ay

Veuve Cliquot Posardin - 1.595
Brut

Dom Perignon - 2.500
2004, Vintage, Moët & Chandon

Vin Blanc
Petit Bourgeois Blanc - 350

2016, Henri Bourgeois, glas 75

Riesling ”Granit” - 400
2017, Domaine Frey, Alsace, glas 90

Gewürztraminer - 400
Alsace, 1/2 flaske 225

Pinot Gris Cuvée de L’ours - 500
2016, Domaine Frey, Alsace

Chateau Roubine - 550
Lion & Dragon, Côtes de Provence

Chablis Cellier de la Sabliére - 585
2016, Louis Jadot, glas 130

Pouilly Fumé - 645
2015, Langlois-Chatrau

Sancerre - 650
2016, Château Fontaine-Audon

Meursault - 850
2015, Louis Jadot

Vin Rouge
Sensas - 350

Cabernet Sauvignon/Syrah, glas 75

Marsannay - 395
2011, Louis Jadot

Bourgogne Rouge  
Couvent des Jacobins - 480

2015, Louis Jadot

Cote de Beaune - 550
2016, Domaine d’Arduy, Bourgogne

glas 125

Chateau du Vieux Guinot - 550
2010, Saint-Emilion Grand Cry, Bordeaux

glas 125

Château Lafleur Gazin - 695
2005, Pomerol

Charmes de Kirwan - 750
2003, Margaux

Moulin a Vent
Château des Jacques - 995

2010, Louis Jadot

Volnay - 1.695
2015, J.M.Boillot

Vin de Dessert
Banyuls - 345

M. Chjapoutier, glas 60

Château de Fesles - 395
Coteaux Layon Vieilles Vignes, glas 65

Château Rombeau - 450
glas 65

Rivesaltes, Grenat - 490
glas 110

Rivesaltes, Ambré - 675
2000

Château de Rieussec - 950
2013, 1. Cru Sauterne, glas 175

Château d’Yquem 37 cl. - 2.500
1998, Sauternes

Bière / Eau
Sodavand - 25

Bornholmer Most - 35

Svaneke fadøl lille/stor - 35/50
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